
ANTIPASTI
Bruschetta dacCapo 1		  CHF	 15
Bruschetta dacCapo
Rohschinken Parma Addobbo und süsssaure Zwiebeln Grossmutterart		  CHF	 29
Prosciutto di Parma Addobbo e cipolline in agrodolce della nonna

Hirschcarpaccio mit Piora-Alpkäse, Maggiatal-Pfeffer und flüssiger Thymian-Butter 7 CHF	 35 
Carpaccio di cervo, formaggio invecchiato dell’alpe Piora, pepe della Valle Maggia e burro fuso al timo

INSALATE
Grüner Salat 10		  CHF 	 12 
Insalata verde 

Gemischter Salat 10		  CHF	 15 
Insalata mista 

Capresesalat (Tomaten und Büffelmozzarella) 7;10		  CHF	 23 
La Caprese

Nüsslisalat mit Brotcroutons, geröstetem Speck und Ei 1;3;10		  CHF	 23
Songino con crostini, pancetta e uova

Fitness Teller 10 mit sautierter Pouletbrust oder Garnelen 2  		  CHF	 31
Piatto fitness con petto di pollo saltato o gamberoni

ZUPPE
Gemüsesuppe 9		  CHF	 15
Minestrone

Tomatencremesuppe 7;9		  CHF	 15
Crema di pomodori

Kürbiscremesuppe mit flüssigen Parmesantropfen und Amaretti-Krume 7;9		  CHF	 15 
Crema di zucca con fonduta di parmigiano e amaretti

Kutteln Nicodemus Art (Tomatensauce, Parmesan, braune Butter) 7;9		  CHF	 28
Trippa alla Nicodemo (pomodoro, parmigiano, burro bruno)

PRIMI

Spaghetti 1 Tomatensauce,  Bolognaise 9, AOP (Knoblauch, Öl, Chili) oder Carbonara 3		  CHF	 21
Spaghetti al pomodoro, bolognese, aglio olio peperoncino oppure carbonara

Hausgemachte Wildfleisch- und Kürbiscapuns 1;3;7;9		  CHF	 25
Capuns di zucca e selvaggina atti in casa                                                                                                   	1/2 	CHF	 20 

Nudeln an fein gehacktem Hirschbolognese nach Grossvater Giancarlos Art 1;3;7;9		  CHF	 27
Taglierini al ragù di cervo alla moda del nonno Gianca                                                                          	1/2 	 CHF	 22

Hausgemachte Lasagne dacCapo 1;3;7;9		  CHF	 29
Lasagne fatte in casa dacCapo

Hausgemachte Wild-Ravioli an Salbeibutter und Wildfond 1;3;7;9		  CHF	 31
Ravioli di selvaggina fatti in casa al burro e salvia e fondo di selvaggina                                                           	1/2 	CHF	 26

Parmesanrisotto mit Rehmedaillon und Wildfond 7;9		  CHF	 35
Risotto alla parmigiana con medaglione di capriolo e fondo di selvaggina                                                           1/2 	CHF	 30

SECONDI

Hirschpfeffer nach Jäger Art (best in town) 1;3;7;9 		  CHF	 39
Salmì di cervo alla cacciatora (best in town) con i suoi contorni

Schweinrahmschnitzel mit Butternudeln und Gemüse 1;3;7		  CHF	 39 
Scaloppine di maiale alla panna con pasta al burro e verdure

Cordon bleu (Schwein) mit Pommes frites und Gemüse 1;3;7		  CHF	 43 
Cordon bleu (maiale) con patate fritte e verdure 

Hirschfilet am Stück gebraten an körniger Dijon Senf-Sauce 1;3;7;9;10		  CHF	 49
Filetto di cervo spadellato in salsa alla senape di Digione

Rehmedaillons an Wild-Rahmsauce 1;3;7;9 		  CHF	 55
Medaglioni di capriolo con salsa alla panna

Beilagenteller: 
Rotkraut, Rosenkohl, Spätzli, karamelisierte Marroni, Weissweinapfel und Preiselbeerkonfitüre 1;3;7 CHF	 23
Piatto di soli contorni cavolo rosso, cavolini di Bruxelles, spätzli, castagne carammelate, mela al vino bianco, marmellata di ribes

SÜSSSPEISEN ZUM WILD

Vermicelles mit Meringues, Glace und Rahm 7		  CHF	 15 
Vermicelli con meringa, gelato e panna 

Vanillecornets migon (5 Stk., zum selber Auffüllen) 1;3;7;8		  CHF	 15 
Cannoncini da farcire (5 pezzi)

PESCE

Sautierte Riesencrevetten 2, Parmesanrisotto 7 und Gemüse 7		  CHF	 43
Gamberoni saltati all’olio e limone e prezzemolo, risotto alla parmigiana e verdure

MENU



Herkunft
Wurstwaren	 Schweiz, Italien 
Schinken 	 Italien  
Frühstücksspeck	 Schweiz 	
Vorderschinken gekocht	 Schweiz 	  
Rind	 Schweiz 
Brot	 Eigenproduktion
Wild	 Tschechien, Neuseeland, Österreich, Schweiz	
Schwein	 Deutschland, Schweiz 
Poulet	 Schweiz, Thailand, Brasilien
Crevetten	 Vietnam, Ostindisches Meer, (TK) 
Sardellen	 Mediterran, Nord adriatisches Meer

Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können

Die folgenden Zutaten und die daraus hergestellten Erzeugnisse können Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen.

1.	 Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen, wie Dinkel und Khorasa-Weizen, Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstämme davon sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, ausser:
1.1	 Glukosesirupe auf  Weizenbasis, einschliesslich Dextrose und daraus gewonnene Erzeugnisse, soweit das Verfahren, das sie durchlaufen haben, die Allergenität nicht erhöht,
1.2	 Maltodextrine auf  Weizenbasis und daraus gewonnene Erzeugnisse, soweit das Verfahren, das sie durchlaufen haben, die Allergenität nicht erhöht,
1.3	 Glukosesirupe auf  Gerstenbasis,
1.4	 Getreide zur Herstellung von Destillaten oder Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs für Spirituosen und andere alkoholische Getränke;
2.	 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse;
3.	 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse;
4.	 Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, ausser:
4.1	 Fischgelatine, die als Träger für Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen verwendet wird,
4.2	 Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klärhilfsmittel in Bier und Wein verwendet wird;
5.	 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse;
6.	 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, ausser:
6.1	 vollständig raffiniertes Sojabohnenöl und fett und daraus gewonnene Erzeugnisse, soweit das Verfahren, das sie durchlaufen haben, die Allergenität nicht erhöht,
6.2	 natürliche gemischte Tocopherole (E306), natürliches D-alpha-Toco-pherol, natürliches D-alpha-Tocopherolacetat und natürliches D-alpha-Tocopherolsuccinat aus Sojabohnenquellen,
6.3	 aus pflanzlichen Ölen aus Sojabohnen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester,
6.4	 aus Pflanzenölsterinen gewonnenePhytostanolester aus Sojabohnenquellen;
7.	 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, einschliesslich Laktose, ausser:
7.1	 Molke zur Herstellung von Destillaten oder Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs für Spirituosen und andere alkoholische Getränke,
7.2	 Lactic;
8.	 Hartschalenobst oder Nüsse: Mandeln (Amygdalus communis L.), Haselnüsse (Corylus avellana), Walnüsse (Juglans regia), Cashewnüsse (Anacardium occidentale), Pecannüsse (Carya illi-

noiesis), Paranüsse (Bertolletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera), Macadamianüsse oder Queenslandnüsse (Macadamia ternifolia)und daraus gewonnene Erzeugnisse, ausser Hartschalenobst 
für die Herstellung von Destillaten oder Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs für Spirituosen und andere alkoholische Getränke;

9.	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse;
10.	 Senf  und daraus gewonnene Erzeugnisse
11.	 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse;
12.	 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/Kg oder mg/l, ausgedrückt als SO2;
13.	 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse;
14.	 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

PIZZE
Margherita	 Tomaten, Mozzarella 1;7	 CHF	 21
	 Pomodoro, mozzarella

Napoletana	 Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern 1;4;7 	 CHF	 23
	 Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi

Prosciutto	 Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken gekocht 1;7 	 CHF	 23
	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto di spalla

Funghi	 Tomaten, Mozzarella, Pilze 1;7 	 CHF	 23
	 Pomodoro, mozzarella, funghi

Prosciutto 	 Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken gekocht, Pilze 1;7 	 CHF	 25
e funghi	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto di spalla, funghi

Hawaii 	 Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken gekocht, Ananas 1;7 	 CHF	 24
	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto di spalla, ananas

Tonno cipolle	 Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln 1;4;7 	 CHF	 25
	 Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

Seelauf 	 Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken gekocht, Ei 1;3;7 	 CHF	 25
	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto di spalla, uovo

Vegetariana	 Tomaten, Mozzarella, Saisongemüse 1;7 	 CHF	 26
	 Pomodoro, mozzarella, verdure di stagione

4 Stazioni	 Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Pilze, Peperoni, Vorderschinken gekocht 1;7	 CHF	 26
	 Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, peperoni, prosciutto cotto di spalla

4 Formaggi	 Tomaten, Mozzarella, Emmentaler, Gorgonzola, Parmesan 1;7	 CHF	 26
	 Pomodoro, mozzarella, Emmentaler, gorgonzola, grana

Diavola	 Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami 1;7 	 CHF	 26
	 Pomodoro, mozzarella, salame piccante

DacCapo	 Tomaten, Mozzarella, Cherrytomaten, Mascarpone, Rucola 1;7 	 CHF	 27
	 Pomodoro, mozzarella, pomodorini cherry, mascarpone, rucola

Cantieni	 Tomaten, Mascarpone, Rohschinken, Rucola 1;7 	 CHF	 27
	 Pomodoro, mascarpone, prosciutto crudo, rucola

Montanara	 Tomaten, Mozzarella, Vordersch. gekocht, Steinpilze, Knoblauch 1;7	 CHF	 28
	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto di spalla, funghi porcini, aglio

Vesuvio	 Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Rohschinken, Rucola 1;7 	 CHF	 29
	 Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto crudo, rucola

Carpaccio	 Tomaten, Mozzarella, Rindscarpaccio, Rucola, Parmesansplitter, Olivenöl 1;7 	 CHF	 31
	 Pomodoro, mozzarella, carpaccio, rucola, scaglie di parmigiano, olio d’oliva

Calzone	 Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken gekocht, Pilze, Ei 1;3;7 	 CHF	 31
	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto di spalla, funghi, uovo

Chicken	 Mozzarella, Pouletstreifen, Cherrytomaten, Rucola 1;7 	 CHF	 31
	 Mozzarella, strisce di pollo, pomodorini cherry, rucola

Cacciatore	 Tomaten, Mozzarella, Hirschfleischstreifen, Steinpilze, Trauben 1;7;9 	 CHF	 35	
	 Pomodoro, mozzarella, strisce tenere di cervo, funghi porcini, uva

Sfilatino	 gefüllt mit: Mozzarella, Gorgonzola 1;7 	 CHF	 30
	 garniert mit: Rohschinken, Rucola, Parmesansplitter und Olivenöl
	 farcito con: Mozzarella, gorgonzola 
	 guarnito con: prosciutto crudo, rucola, scaglie di parmigiano, olio d’oliva 

	 Ergänzen Sie Ihre Pizza nach Lust und Laune: Aufpreis pro zusätzliche Zutat	 CHF	 2
	 Zuschlag Rohschinken	 CHF	 5	
	 Zuschlag Garnelen, Poulet, Hirsch	 CHF	 10	
	 Beim Weglassen einer oder mehrerer Zutaten: keine Preisreduktion
	 Kleine Pizza, Reduktion	 CHF	 2
	 Eine Pizza auf  2 Teller, Zuschlag	 CHF	 10
	 Wir bieten auch glutenfreie Pizzas und Teigwaren an


